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EMENTA
“Revisão da nosologia e da estatística das causas mais freqüentes de apreensão e rejeição de aves. Atualização da técnica de inspeção pré e pós-morte. Revisão dos critérios de julgamento e crítica ao RIISPOA e às instruções normativas com vistas ao seu aperfeiçoamento e atualização. Inspeção higiênico-sanitária do ovo fresco de consumo, de ovos conservados pelo frio artificial inteiros ou líquidos e de ovos desidratados ou conservados por outros processos.”

PROGRAMA
Professores Responsáveis: 
A - HIGIENE DAS AVES

1. Cuidados a serem dispensados às aves antes da matança e seu mérito para obtenção da carne higiênica:

a) peculiaridades relacionadas com a apanha e o transporte das aves.

b) estudo crítico da inspeção ante-mortem;

c) problema sanitário da Salmonelose;

d) estudo crítico da legislação vigente;

2. Inspeção post mortem das aves;

a) crítica às técnicas convencionais de inspeção;

b) falhas no diagnóstico macroscópico;

c) aspectos higiênico-sanitários da evisceração;

d) meios auxiliares destinados a ampliar a eficiência do diagnóstico pós-mortem;

e) revisão dos dispositivos regulamentares.

3. Infecções sistemáticas das aves de corte:

a) reconhecimento da inspeção ante mortem;

b) conduta do inspetor nos casos de matança de emergência;

c) revisão da técnica de inspeção pós mortem e estudo crítico do julgamento das aves portadoras de:

- doenças carenciais e metabólicas

- doenças causadas por vírus

- doenças causadas por bactérias

- doenças causadas por micoplasma

- doenças causadas por parasitos

- doenças causadas por protozoários

- doenças causadas por fungos

- intoxicações

- doenças de etiologia indeterminada

- aeroplasias

- contusões

d) aspectos higiênico-sanitárias do pré-resfriamento das carcaças de aves por imersão em água gelada.

4. Reinspeção de aves abatidas.

5. Higiene e inspeção dos produtos cárnicos derivados de aves.

6. Higiene e inspeção de subprodutos de aves de uso industrial ou destinados à alimentação animal.

B - HIGIENE DOS OVOS

1. Revisão sumária de fatores zootécnicos e fisiológicos que exercem influência na formação e na qualidade de ovos.

2. Aspectos higiênico-sanitários da coleta, manipulação, acondicionamento, transporte e distribuição do ovo.

3. Revisão sumária da estrutura, composição e valor nutritivo do ovo.

4. Anomalias e defeitos externos e internos do ovo com vistas à avaliação da qualidade.

5. Infecções primárias do ovo.

6. Infecções secundárias do ovo.

7. Inspeção higiênico-sanitária do ovo fresco e armazenado. Ovoscopia. Fluorescência. Provas de imersão, gustação, cocção, pH. Exames químicos, bacteriológicos e parasitológicos.

8. O ovo como veículo de infecções e toxinfecções ao homem.

9. Inspeção higiênico-sanitária dos derivados comestíveis do ovo.

10. Inspeção higiênico-sanitária de subprodutos de ovos de uso industrial ou destinados à alimentação animal.
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