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EMENTA
“Inserção do discente de pós-graduação na prática docente em Tecnologia e Inspeção de Produtos de Origem Animal através de objetivos específicos do ensino para a graduação: metodologia, habilidades de ensino teórico e prático, recursos auxiliares. Análise e elaboração de planejamentos e instrumentos de avaliação relacionados à área de Tecnologia e Inspeção.”

PROGRAMA
Professores Responsáveis: 

· Introdução à Tecnologia e Inspeção de Produtos de Origem Animal

· Tecnologia de Carnes e Derivados

· Tecnologia de Leite e Produtos Lácteos

· Tecnologia de Aves, Ovos e Derivados

· Tecnologia de Pescado e Derivados

· Inspeção Sanitária de Carnes e Derivados

· Inspeção Sanitária de Leite e Produtos Lácteos

· Inspeção Sanitária de Aves, Ovos e Derivados

· Inspeção Sanitária de Pescado e Derivados

· Controle Microbiológico de Produtos de Origem Animal

· Controle Químico de Produtos de Origem Animal

· Vigilância Sanitária de Produtos de Origem Animal

· Classificação e Tipificação de Carnes e Ovos

· Legislação Nacional e Internacional Regulamentadora de Tecnologia e Inspeção de Produtos de Origem Animal
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