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EMENTA
“Controle microbiológico de qualidade de aves, ovos e derivados, sob o ponto de vista da inspeção higiênico sanitária e tecnológica de matérias primas e produtos semi elaborados e produtos finais, de todas as fases de processamento tecnológico desses produtos incluindo armazenagem, transporte e comercialização. Controle microbiológico de qualidade de interesse da inspeção e da indústria de aves, ovos e derivados. Legislação”.

PROGRAMA
Professores Responsáveis: Luiz Antônio Trindade de Oliveira, Robson Maia Franco e Célio Mauro Viana

· Microbiota da carcaça de aves;

· Microbiota de ovos;

· Pesquisa de microrganismos que causam alterações microbiológicas em aves e ovos (deterioração);

· Controle microbiológico de qualidade de aves frescas;

· Controle microbiológico de qualidade de aves frigorificadas;

· Controle microbiológico de qualidade de aves defumadas e derivados;

· Controle microbiológico de qualidade de embutidos de aves;

· Controle microbiológico de qualidade de outros produtos derivados de aves (hamburgueres, nuggets, etc.);

· Controle microbiológico de qualidade de subprodutos de aves (farinhas);

· Controle microbiológico de qualidade de ovos frescos;

· Controle microbiológico de qualidade de ovos líquidos frigorificados;

· Controle microbiológico de qualidade de ovos desidratados;
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