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EMENTA

“Reflexos da padronização nos processos zootécnicos e de comercialização. Fatores que influem na avaliação comercial das aves em pé e de suas carcaças. Cortes de carcaças de galinha. Correlação entre as características das carcaças e das aves vivas. Estudo comparado da classificação e tipificação de ovos.”
PROGRAMA

1- Conceituação teórica da padronização e sua repercussão no processo de comercialização.

2- Reflexos do processo de padronização na produção primária de aves e ovos.

3- Diversas espécies de aves comercializadas no Brasil.

4- Cortes de carcaças de galinhas.

5- Fatores que influem na avaliação comercial das aves vivas.

6- Fatores que influem na avaliação comercial das carcaças destinadas ao consumo.

7- Classes e tipos de carcaças de aves.

8- Fatores que influem na avaliação da qualidade do ovo.


8.1- fatores de qualidade externa


8.2- fatores de qualidade interna


8.3- defeitos do ovo: produzidos durante a formação do ovo; devidos à alimentação; produzidos por causas mecânicas; produzidos durante a armazenagem; decorrentes de causa microbiológicas; conseqüentes à incubação.

9- Classificação e tipificação oficial de ovos.

10- Demonstrações práticas de classificação e tipificação de aves e ovos de consumo.
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