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	Ementa da Disciplina:

	Seminário dos alunos de mestrado e doutorado, apresentando seus projetos e/ou resultados dos experimentos de dissertação e tese, objetivando a troca de ideias e a avaliação crítica, por parte de alunos e pesquisadores, na área específica de atuação dos grupos de pesquisa de Controle Físico-químico de Produtos de Origem Animal do Programa do Pós-Graduação em Higiene Veterinária e Processamento Tecnológico de Produtos de Origem Animal.
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· STRYER L. Bioquímica. Rio de Janeiro, Ed. Guanabara, 2004.
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