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EMENTA
“O mar como fonte de alimento. Embarcações pesqueiras e sistemas de pesca. O gelo usado nas embarcações. Transporte. Frigorificação. Isolantes térmicos. Gongelação. Pescado pré-cozido e congelado.”

PROGRAMA
Professores Responsáveis: Eliana de Fátima Marques de Mesquita, Francisco Carlos de Lima, Geraldo Abreu de Oliveira e Sérgio Carmona de São Clemente.

1. O mar como fonte de alimentos.

2. Embarcações pesqueiras e sistemas de pesca: 


Sistema de "cerco e traina";


Sistema de arrasto;


Sistema de linha ou espinhel.

3. Equipamentos frigoríficos.

4. Isolantes térmicos.

5. Elaboração de gelo para uso no pescado pelos diversos sistemas.

6. Emprego do gelo nas embarcações.

7. Transporte refrigerado pelos diversos sistemas.

8. Transporte do pescado congelado pelos diversos sistemas.

9. Congelação rápida pelos diversos sistemas.

9.1 Produtos congelados - Pescado

10. Pescado pré-cozido e congelado (pronto para servir).
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