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EMENTA
“Fatores zootécnicos que exercem influência na formação e na qualidade do ovo de consumo. Revisão da fisiologia da postura. Estrutura, composição e propriedades funcionais do ovo de galinha. Fatores que influem na classificação comercial e meios empregados na avaliação do ovo. Conservação do ovo pelos diversos processos.”

PROGRAMA
Professores Responsáveis: Sergio Mano 
1- Fatores zootécnicos que exercem influência na formação e na qualidade do ovo. Sistemas de criação, manejo e alimentação das aves poedeiras. Rações alimentares e componentes que influenciam na resistência da casca e na elaboração da gema. Taxa de conversão de alimentos. Raças e tipos de aves de postura. As matrizes. Produtividade.

2- Fisiologia da postura. Formação e expulsão do ovo. Anomalias produzidas durante a formação do ovo. Modificações metabólicas da ave em relação à postura e suas implicações na composição do ovo. Estudo comparativo entre ovos de espécies domésticas de aves de interesse comercial.

3- Estrutura e composição do ovo de galinha.

4- Propriedades funcionais dos ovos.

5- Fatores que influem na qualidade da casca e da gema.

6- Defeitos e anomalias dos ovos de mercado.

7- Fatores que influem na classificação do ovo de mercado. Meios empregados na avaliação da qualidade do ovo.

8- Armazenagem de ovos inteiros sob frio artificial e em atmosfera de gás inerte. Conservação pelo frio artificial de ovos quebrados ou líquidos. Outros processos de conservação pelo frio artificial. Defeitos provocados pela armazenagem.

9- Processos tecnológicos de desidratação de ovos integrais, da clara e da gema. Características dos ovos desidratados. Defeitos. Inspeção tecnológica. Outros processos de conservação.

10- Envoltórios, acondicionamento e embalagens empregados em tecnologia de ovos e derivados.

11- Comercialização de ovos.

12- Legislação nacional relativa a ovos e derivados.

Observação: As práticas industriais e zootécnicas serão realizadas nas indústrias e granjas especializadas.
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